
正社員・準社員：調理師、調理見習い、サービススタッフ、アルバイト 求  人
学生さん、高齢の方も丁寧に指導いたします　お気軽にお問い合わせください  ( 年齢・経験不問 )

※乗車場所は一カ所でお願いいたします
※台数に限りがございます

プラス￥1,300で朝食付きに変更できます

大人10名様以上
ご乗車の場合

￥2,700￥2,700￥6,500￥6,500宿泊：通常１泊
  　　¥7,500 →無料送迎承ります!!

ご宴会参加のお客様限定!!

温野菜のバーニャフレッダ
温かいサラダ仕立て

お造り 3 点盛り

小エビとキノコのトマトクリームパスタ

チキンと厚揚げのオリッサ風

海鮮寄せ鍋

ローストビーフのステーキ風

寿司 3 貫

アーモンドミルクの濃厚クレーマコッタ
石畳のチョコとともに

お一人様 ￥7,300コース

和食膳  (４名様～)

上記お値段は全てお席料・サービス料・消費税込みのお値段となっております
お料理は食材により変わることがございますご了承下さいませ 写真は全てイメージです

各種料理プランに
プラスお一人様

生ビール・ワイン・焼酎・カクテル
ソフトドリンク・ノンアルコールカクテル など

感謝を分かち合い、希望を語らう望新年会
皆さまの大切なひとときを、まごころ込めてお手伝い致します

12/1(月)～　　 2/28(土)

\5,800コース
(8品)

前菜 3 点盛り
(蓮根チップス・里芋煮・季節の小鉢 )

海老とブロッコリーのグラタン

チキンアルフォルノ 
（チキンの照り焼き）

サーモンのソテー バジルソース

豚肉のローマ風 トマト煮込み

きのこ蕎麦

アーモンドミルクの
濃厚クレーマコッタ

\4,800コース
(7品)

オードブルコース（８名様～）
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ご利用特典
2時間飲み放題

前菜 3 点盛り
( 蓮根チップス・里芋煮・季節の小鉢 )

お造り 3 点盛り

銀鱈の柚庵焼き

天ぷら 3 点盛り

国産黒毛和牛のすき焼き鍋

寿司 2 貫と小蕎麦

季節の果物 ゼリー寄せ


